
Corso Ischia Corso Capri

6600 8800

イスキアコース カプリコース

1. Petit pi�a & a�orted ham, ch�se

2. Carpa�io

3.
ローストポーク　トンナートソース
Roasted pork

4. Gri�ed-salci�ia
自家製サルシッチャのグリル
ブロッコリーを添えて

5. Pasta
旬の食材のパスタ スペシャリテ

Ohanami “Share Course” Plan

ピッツァビアンカと生ハム、サラミ、チーズ、
オリーヴの盛り合わせ

1. Petit pi�a & a�orted ham, ch�se

2. Carpa�io

3.

本日の新鮮魚介のカルパッチョ

ムール貝の白ワイン蒸し
Roasted pork

4. Gri�ed-salci�ia
自家製サルシッチャのグリル
ブロッコリーを添えて

5. Pasta
旬の食材のパスタ スペシャリテ

6. Thinly sliced japanese b�f
尾崎牛のタリアータ

” １０名様以上の団体様限定プラン”

ピッツァビアンカと生ハム、サラミ、チーズ、
オリーヴの盛り合わせ

本日の新鮮魚介のカルパッチョ

仕入れ状況により内容を急遽変更する場合がございます。
予めご了承ください。

お花見特別営業期間中のディナーメニュー


